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P a r a  E m p e z a r  
To  S t a r t

El Jamón, el Pan y el Tomate              26.00 €
Cured Ham, Bread and Tomato 

Foie de Pato, Manzana Caramelizada y Esferi�cación de Frutos Rojos    20.00 €
Duck Foie, Caramelized Apple and a Red Fruit Spheri�cation

Salmón Ahumado, Tzatziqui y Blinis           17.00 €
Smoked Salmon, Tzatziki and Blinis

Emulsión de Tomate y Pimientos, Brandada de Bacalao y Patatas Hilo   17.00 €
Emulsion of Tomato and Peppers, Brandade of Cod and Straw Potatoes

Chipironcitos a la Plancha y Mayonesa con Ligero Aroma Picante   18.00 €
Small Grilled Cuttle�sh and Mayonnaise with a Light Spicy Aroma

Tartar de Gambas, Salsa Kimchee, Jengibre y Guacamole    20.00 €
Tartare of Prawns, Kimchee Sauce, Ginger and Guacamole

Croquetas de Jamón y Setas, Chips de Yuca, Paprika         16.00 €
Ham and Mushroom Croquettes, Cassava Chips, Paprika

Nuestra Ensaladilla Rusa con Atún Rojo en Escabeche Templado   18.00 €
Our Russian Salad with Blue�n Tuna in a Lukewarm Marinade

Samosas de Ternera y Curry con Salsa Yogurt       17.00 €
Beef and Curry Samosas with Yogurt Sauce

Pan Bao, Cochinita Pibil, Crudités y Licuado de Manzana y Apio    18.00 €
Bread Bao, Cochinita Pibil (Pork in Annatto Sauce), Crudités and Lique�ed 
Apple and Celery

* TODOS NUESTROS PRECIOS TIENEN IVA INCLUIDO
* All prices are inclusive of VAT



Pe s c a d o s
F i s h

Atún de Almadraba, Sésamos, Wakame y Salsa Yakiniku     28.00  €
Trawler Caught Tuna, Sesame, Wakame and Yakiniku Sauce

Corvina, Puré de Chalota Asada y Ligero Gazpacho de Vainas   26.00  €
Sea Bass, Mashed Roasted Shallot and Light Pod Gazpacho

Sardinas con su Toque de Humo, Falso Risotto de Orzo        22.00 €
Atomatado y Pesto Ligero
Sardines with a Touch of Smoke, False Tomati�ed Orzo Risotto and Light Pesto

Vieiras, Frutos Secos, Setitas Salteadas y Sopa de Coco y Cilantro   25.00  €
Scallops, Dried Fruits, Pan-Fried Wild Mushrooms and Coconut and Coriander Soup

Bacalao, Espinacas Baby, Piquillo y Alioli de Ajo Negro    27.00  €
Cod, Baby Spinach, Piquillo Peppers and Black Garlic Aioli

C a r n e s
M e a t

Pularda Trufada y Humus, Jugo de Oporto     24.00 €
Tru�ed Poularde and Hummus, Port Juice

Chuletas Cordero, Migas y Tomatitos Cherry Salteados        27.00 € 
Lamb Chops, Breadcrumbs and Sautéed Cherry Tomatoes

Solomillo de Buey a La Parrilla con Foie y Salsa Pimienta Sichuan       26.00 €
Grilled Beef Tenderloin with Foie Gras and Sichuan Pepper Sauce

Black Angus Americano, Fileteado al Carbón con Salsa Bearnesa   37.00 €
Char-Grilled American Black Angus Beef with Béarnaise Sauce 

Steak Tartar de Añojo, Pincelada de Anchoas y Crujiente de Pan    24.00 €
Yearling Beef Steak Tartar with a Touch of Anchovies and Crusty Bread
 

* TODOS NUESTROS PRECIOS TIENEN IVA INCLUIDO
* All prices are inclusive of VAT



G u a r n i c i o n e s
S i d e  D i s h e s

         

Ensalada Rúcula, Tomatitos Cherry, Anacardo y Aguacate                 5.00  € 
A Salad of Rocket, Cherry Tomatoes, Cashew Nuts and Avocado

Portobellos Asados con Jamón         5.00  €
Roasted Portobello Mushrooms with Ham

Berenjenas Fritas en Bastones y Miel de Trufa        5.00 €
Fried Strips of Aubergines and Tru�e Honey 

Patatas Dos Cocciones al Romero         5.00  €
Twice-Cooked Rosemary Flavoured Potatoes.

Patatas Asadas y Mantequilla Maitre D’ Hotel        5.00  €
Roasted Potatoes and Maître D'hôtel Butter

Po s t r e s
D e s s e r t s

Fresas con Nata            8.00 €
Strawberries and Cream

Mousse de Yuzu, Cítricos y Helado de Aceite Oliva        8.00 € 
Yuzu Mousse, Citric and Olive Oil Ice-Cream

Cremoso Caliente de Choco y Helado de To�ee Salado          8.00 €
Cream of Hot Chocolate and Salted To�ee Ice-Cream

Tartita de Limón y Té Matcha          8.00 €
Lemon and Matcha Tea Tart

Perlas de Japón, Leche de Coco y Mango, Teja Pan Dulce      8.00 €
Pearls of Japan, Coconut and Mango Milk, a Sweet Bread Tile

Nuestro Tiramisú Especial           8.00 €
Our Special Tiramisu 

* TODOS NUESTROS PRECIOS TIENEN IVA INCLUIDO
* All prices are inclusive of VAT



C o n s u l t e  e l  M e n ú  I n f a n t i l
C h e c k  K i d s  M e n u

El menú incluye primero, segundo, postre y bebida.
The menu includes starter, main course, dessert and a drink.

Tu  E v e n t o  e n  e l  J a r d í n
Yo u r  E v e n t  a t  t h e  G a r d e n

Eventos corporativos y sociales, consulte disponibilidad y condiciones en 
grupos.hma@grupobluebay.com

Corporative and social events, please check availability and conditions at 
grupos.hma@grupobluebay.com

* 10% IVA incluido.
* El pescado para consumo crudo está sometido a congelación según legislación vigente.
* En cumplimiento del reglamento 1169/2011 si desea información sobre alergias e intolerancias 
   consulte con nuestro personal.

* 10% VAT included.
* The �sh, when served raw, is frozen according to current legislation.
* In compliance with requisite 1169/2011, if you need information about allergies and intolerances, 
   please consult sta�.

Tenemos a disposición la 
LISTA DE INGREDIENTES ALÉRGENOS

A LIST OF ALLERGENIC INGREDIENTS IS AVAILABLE

hotelmiguelangel.com/es/alergenos/

DOMINGO A MIÉRCOLES DE 20:30 A 23:00 HORAS
FROM SUNDAY TO WEDNESDAY : 20.30 - 23.00 HOURS

JUEVES A SÁBADO DE 20:30 A 23:30 HORAS
FROM THURSDAY TO SATURDAY : 20.30 - 23.30 HOURS

jardin.hma@grupobluebay.com


