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Estimada pareja,
Bienvenidos al Hotel Miguel Angel by BlueBay.

Juntos haremos que desde el primer momento la preparacion de este dia
tan especial se convierta en una experiencia en si misma.

Desde el equipo de eventos queremos compartir con ustedes la ilusién de
los preparativos, ofreciendo una gestion integral y personalizada de
cualquier servicio que puedan necesitar. jDaremos forma a sus ideas!

Porque nos gusta lo que hacemos, escucharemos sus deseos y les
aconsejaremos en cualquier detalle, pasando desde la eleccion del menu
hasta la busqueda de servicios adicionales tales como espectaculos,
carritos gastrondmicos, etc. Todo esto con el objetivo de personalizar la
celebracion de su enlace para que sea unico e inolvidable.

Durante la celebracion, ponemos a su disposiciéon un equipo altamente
cualificado con una gran experiencia profesional. Ademads, en nuestras
instalaciones encontraran el marco ideal: versatiles salones que cuentan
con luz natural y por supuesto, El Jardin del Miguel Angel, un verdadero
oasis de 1000 m2 en el corazén de Madrid.

Les agradecemos la confianza depositada en el Hotel Miguel Angel by
BlueBay y quedamos a su disposicion.
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La Mejor Gastronomia
La palabra GASTRONOMIA se escribe en el Hotel Miguel Angel en mayusculas.

Cocina mediterranea que combina tradicion popular con vanguardia, calidad de
su materia prima y rotacidon segun temporada. El hotel cuenta con el extenso
bagaje culinario y un gran equipo de cocina.
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Los Espacios del Miguel Angel
El Hotel Miguel Angel pone a su disposicion mas de 800 m2 de espacios,

divididos en 11 salones adaptables a distintos tipos de eventos y capacidades de
hasta 450 personas. No nos podemos olvidar del Jardin del Miguel Angel, un
verdadero oasis de 1000 m2 en pleno corazén de Madrid, el cual sorprende a
todos con su ambiente fresco, tranquilo y acogedor, garantizando el éxito de su
celebracion.
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Nuestros profesionales
Confian la organizacién de su evento a un gran equipo de profesionales con una

dilatada experiencia en protocolo y organizacion de eventos. Desde el primer
momento, contardn con el asesoramiento de nuestros “Events Coordinators”,
con los que podran estar en contacto durante todas las fases de creaciéon de su
evento: toma de contacto, tramites formales, personalizacion, celebraciéon y
cierre del evento.
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http://www.hotelmiguelangel.com/restaurante-el-jardin-del-miguel-angel/
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Disfrute de las siguientes ventajas al celebrar "
su boda en Hotel Miguel Angel by BlueBay: .

Menu degustacidon para dos personas con dos opciones diferentes de
menu a elegir, para bodas con un numero minimo de 30 invitados
garantizados (adultos).

Menu degustacion para seis personas con tres opciones diferentes de
menu a elegir para bodas con un minimo de 80 invitados garantizados
(adultos).

Cuarta hora de barra libre por cortesia, para celebraciones a partir de 100
invitados (adultos).

Tarta Nupcial a elegir entre nuestra seleccion de tartas.

Eleccion de manteleria de nuestro proveedor recomendado Durbanity
Events.

Centros de mesa de flor natural y personalizacidn de minutas.
Guardarropa en bodas en las que la época del afio lo requiera.

1 plaza de parking sin cargo durante la celebracién, para bodas con un
minimo de 30 invitados (adultos).

3 plazas de parking sin cargo durante la celebracién para bodas con un
minimo de 80 invitados (adultos).

Noche de Bodas en nuestra Suite Nupcial, con Desayuno Especial en la
habitacion el dia siguiente, para bodas con un minimo de 80 invitados
garantizados (adultos). Decoracion especial Noche de Bodas y atenciones
con Cava y Fresas con Chocolate en habitacion.

Para celebrar su Primer Aniversario de Boda, les invitamos a una estancia
de 1 noche (*) para 2 personas, incluyendo el desayuno y a degustar de
nuevo el menu de su boda, en una romantica cena para los dos, en el
Restaurante M29 o en el Jardin del Miguel Angel, para bodas con un
minimo de 80 invitados (adultos).

Precios especiales de alojamiento para los invitados. Consulte condiciones
con el equipo de eventos.

(*) Reserva y categoria de habitacion sujeta a disponibilidad

Estas condiciones son vdlidas para celebraciones con un minimo de 80 invitados, excepto la

cuarta hora de barra libre (minimo 100 invitados) y para bodas reservadas antes del 30 de marzo
de 2020.

La tarta nupcial no estd incluida en las pruebas de mend.
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Nuestro Chef Manuel Prats ¥

Cocinero por vocacién y uno de los grandes chefs de cocina de un Gran Hotel
5¥**** Ha sido galardonado con numerosos premios a
nivel nacional e internacional. Su dilatada experiencia
incluye la celebracion de grandes jornadas
gastrondmicas. Tuvo la suerte de ser el chef mas joven
en un Hotel 5***** y que recibid el premio al cocinero
2014 por su trayectoria profesional.

En julio del 2017 fue el Chef anfitrion del evento Chefs
& Golf que se celebré en el Hotel Miguel Angel by
BlueBay, el cual, reunié a los reconocidos cocineros 3
estrellas Michelin Elena Arzak, Eneko Atxa, Martin
Berasategui, Paolo Casagrande, Quique Dacosta, Dabiz
Mufoz, Joan Roca y Pedro Subijana.
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El Hotel Miguel Angel by BlueBay a través de su equipo de cocina y en
colaboraciéon con Food & Beverage Store, ha disefiado una carta de platos para
poder ofrecer a nuestros novios una Gastronomia de primer nivel capaz de
satisfacer al comensal mas exigente.

Atrévase a pasear por los platos que mas le atraigan y conozca en profundidad
nuestra cocina. De acuerdo a sus preferencias, disfrute confeccionado el menu a
medida.

¢Esta preparado para iniciar este paseo tan divertido?

1. Aperitivo de Bienvenida. Todos los menus incluyen el Aperitivo de
Bienvenida y la Bodega (*). La duracion de este servicio es de
aproximadamente 45 minutos. Si asi lo desea, tiene la opcion de
complementar el Aperitivo de Bienvenida con una seleccion ampliada y
por un coste adicional.

2. Elabore el Menu a medida. Elija segun sus preferencias, la temporada del
ano en el que se celebra la boda, su presupuesto... Confeccionarlo es
sencillo, tan solo debe escoger un plato de cada uno de los grupos que a
continuacion se detallan. Cada uno de los platos especifica su precio:

Ensaladas, Tartares, Cremas Frias y Calientes.

Pescados.

Aves y Carnes.

Postres.

Tartas. Todos los menuds incluyen la Tarta Nupcial que usted elija, sin
coste adicional (**).

3. Bodega. Nuestro experto Sumiller, ha realizado un perfecto maridaje
entre los platos que ha seleccionado y el Vino que mejor combina con
cada uno de ellos.

4. Complete su Menu con nuestros adicionales.

- Corners Gastrondmicos. ldeales para complementar su aperitivo o
menu cocktail.
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- Cortador de Jamodn. El complemento perfecto para su aperitivo.

- Sorbetes. Quizas le puede apetecer realizar un cambio de sabores
entre el Grupo Pescados y Aves y Carnes; si es asi, la mejor forma de
hacerlo es incluir un delicioso y refrescante sorbete.

- Barra Libre. Consulte entre las opciones de barra libre la que mas se
ajuste a sus necesidades. iEs hora de bailar!

- Recenas. Elija tres variedades de la seleccion propuesta por el precio
que se detalla. A partir de ahi, cada referencia adicional tendra un
coste extra.

5. iEnhorabuena!, ya ha completado su menu perfecto.

(*) Aperitivo de Bienvenida incluido siempre en los menus confeccionados con estructura de 4
platos (entrante-pescados-aves/carnes-postre).

En estructura de 3 platos (entrante-principal pescado/aves/carnes-postre) el coste del aperitivo
serd de 15 € IVA incluido por persona, por el numero total de personas de la celebracion (adultos
y nifios)

(**) En mendus con estructura de 3y 4 platos (entrante-pescados-aves/carnes-postre o entrante-
principal pescado/aves/carnes-postre)

Nuestro trabajo es ayudarle a cumplir el gran suefio
de una boda perfecta.
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MENU
Involtini de Salmdn en Costra de Amapola.

Brochetita de Tomatito Cherry y Mozzarella y Aceite de Albahaca.
Brioche de Pimiento de Cristal y Ventresca.
Foie de Pato con Gelatina de Frutos Rojos.
Seleccidn de Croquetas de Jamon y Marisco.
Samosa de Ternera, Curry con Salsa de Yogurt.
Langostinos en Hilo de Patata.

BODEGA
Agua Mineral, Refrescos, Zumos.

Cervezas cony sin Alcohol.
Vino Blanco D.O. Rueda.
Vino Tinto D.O. Rioja.
Cava Freixenet Vintage Brut Reserva.

Duracidén 45 Minutos

COMPLEMENTE A SU GUSTO

Brocheta de Solomillo, Bacon y Langostino.

2.50€
Bacalao de Islandia, Tempura y Salsa Tartara.
2.20€
Vasito de Trigo con Calabacines y Chipirones Encebollados.
2.00€
Pulpo con Puré de Patata y Aceite de Pimentdn.
1.80€
Tostita de Sobrasada Mallorquina y Queso de Cabra Caramelizado.
1.50€
Ampliacion de Bodega 30 minutos
6.00€

Precios por persona
IVA incluido
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Corner de Quesos Variados de Espaia.
7.00 €
Mesa de chacinas Ibéricas con panes especiales.
(Jamén, Salchichén y Chorizo con Denominacion de Origen).
10.00 €
Estacion de Sushi.
(Makis y Nigiris variados).
10.00 €
Corner de Postres.
(Nuestro Tiramisu, Tartaleta de Fruta de Temporada y Cheescake y Coulis
de Fresa).
10.00 €

Precios por persona
IVA incluido

CORTADOR DE JAMON

Cortador de 1 jamén

218.00 €
Cortador de 2 jamones

285.00 €

Jamén Bellota 100 % Ibérico "Castro y Gonzalez"
520.00 €

Jamon Bellota 100% Ibérico "Casa Alba"

565.00 €

Jamoén Bellota 100% lIbérico D.O. "Alta Expresion"
595.00 €

Jamén Bellota 100% lbérico "5 J*
665.00 €
Jamén "Joselito" Gran Reserva

690.00 €

Precios por pieza
IVA incluido
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Ensaladas, Tartares, K
Cremas Frias y Calientes

Ensalada de Ventresca, Piquillo, Aguacate, Tomates y Aceite Picual.
28.00€

Tartar Verduritas con Salmén Marinado y Vinagreta de Lima.
24.00€

Ensalada Langostinos con Frutas Tropicales, Candnigos
y Vinagreta de Mddena.
30.00€

Tartar de Atun, Cebolla Roja, Yema de Huevo y Salsa Yakiniku.
35.00€

Brandada de Bacalao y Vinagreta de Berberechos.
33.00€

Tartar dos Salmones, sus Huevas, Blinis y Salsa de Nata Acida.
25.00€

Nuestro Salmorejo y Crujiente de Jamon.

15.00€
Crema Fria de Zanahoria, Jengibre y Espuma de Queso Fresco
15.00€
Infusion de Porrusalda, Taquito de Bacalao y Aceite de Albahaca.

22.00€

Sopita de Espdarragos Verdes y Espuma de Parmesano.
18.00€

Crema Ligera de Moluscos al Azafran y Huevas de su Coral.

19.00€

Sopita de Calabaza y Salteado de Setitas del Bosque.
16.00€

Precios por persona
IVA incluido
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Pescados ’

(Seleccion de vinos para maridar los siguientes platos)

= Lomo Merluza al Horno Livornesa y Aceite de Cilantro.
33.00€

= Corvina Asada, Pak Choi y Champifién con Vinagreta de
Tomates y Lima.
38.00€

= Lubina Asada Sobre Tallarines de Calabacin y Aceite de Piquillo.
41.00€

Vino Blanco Valdubén Verdejo D. O. Rueda.

<« Milhojas de Dorada con Verduritas al Cava y Salsa Suave de Marisco.
48.00€

< Solomillo de Rape con Ibérico sobre Trigo Meloso y Menier de Pomelo.
52.00€

< Rodaballo al Horno con Milhojas de Patata y Salsa Albariio.
55.00€

Vino Blanco Marqués De Riscal D. O. Rueda.

~~ Bogavante al Vapor sobre Risotto de Trigo y Jugo de su Coral.
60.00€

Vino Blanco Martin Codax D. O. Rias Baixas.

Precios por persona
IVA incluido
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Aves y Carnes

(Seleccidn de vinos para maridar los siguientes platos)

® Picantdn Relleno Asado sobre Espinacas Confitadas y Frutos Secos.
33.00€

® Gigot de Cordero Doble Coccidn, Puré de Calabaza,
Cous Cous con Datiles y Cilantro.
42.00€

Vino Tinto Monélogo Crianza D. O. Ca. Rioja.

# Guisito de Carrillada Ibérica con Humus y Salteadito de Verduras.
35.00€

# Poularda Rellena de Foie y Orejones, sobre Cereales y Jugo de Melaza.
46.00€

Vino Tinto Orube Crianza D. O. Ca. Rioja.

® Meloso de Buey con Mini Champifiones, Jugo Madeira
y Lagrima Fresa del Bosque.
40.00€

& Solomillos de Ternera sobre Patatas y Boletus, Tomatito Provencal,
Manojitos De Esparragos y Salsa Espafiola.
60.00€

Vino Tinto Cune 32 Afio D. O. Ca. Rioja.

Precios por persona
IVA incluido
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Aves y Carnes

(Seleccidn de vinos para maridar los siguientes platos)

©® Cochinillo Confitado a Baja Temperatura,
Milhojas de Patatas y Puré de Manzana.
48.00€

® Solomillo de Buey Parrilla, Polenta con Verduritas, Zanahorias,
Portobellos Rellenos y Jugo de Trufa.
54.00€

Vino Tinto Solar Viejo Reserva D. O. Ca. Rioja.

¢ Corazones de Solomillo a la Pimienta Rosa,
Alcachofa Plancha y Patatas Parisien.
55.00€

¢ Solomillo al Hojaldre “Wellington”, Zanahorias Mini, Manojitos de
Esparragos y Rosty de Patatas.
54.00€

Vino Tinto Valdubdn Crianza D. O. Ribera del Duero.

Precios por persona
IVA incluido
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Postres

Bavaroise de Fresas con Crujiente de Chocolate y Velo de Caramelo.
17.00€

Cremoso de Chocolate y Helado de Choco-Blanco.
14.00€

Carrot-Cake con Helado de Té Verde.
10.00€

Tatin de Manzana con Helado de Vainilla Bourbon.
15.00€

Tartita de Limon.
19.00€

Chocolate, Avellana y Peras.
12.00€

Pannacotta con Galletas Amaretti y Helado de Fresas.
16.00€

Nuestro Tiramisu con Helado de Leche Merengada.
10.00€

Precios por persona
IVA incluido

Café o Infusion y licores incluidos en todos nuestros menus
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Tartas

(Acompanado de una Copa de
Cava Freixenet Vintage Brut Reserva)

San Marcos.

Selva Negra.

Milhojas de Hojaldre con Crema Chantilly con Frutos del Bosque.

Saint Honoré.
Tartita de Bizcocho de Zanahoria con Frutas Naturales.

Sacher.

Sorbetes

(Seleccione cualquiera de estos sorbetes
si desea incluirlo en su Menu)

Sorbete de Gin Tonic y Puré de Mango.
5.00€

Sorbete de Limdn, Cava y Arandanos.
5.00€

Sorbete de Mandarina y Tartar de Fresa.
5.00€

Sorbete de Frambuesa y Chocolate Liquido.
5.00€

Precios por persona
IVA incluido

P T D Dy
ORI
R




i

KL L
HOTEL
N
Ml

MIGUEL ANGEL M

L B B
AR N

BY BLUEBAY Yook 1 sl
q X

Las Recenas
del Miguel Angel

Bocatin de Jamon Ibérico.
Sandwiches Gourmet Variados.
Caldito de la Abuela.

American Hot Dog.
Mini-Hamburguesitas de la Tierra con Cheddar.
Bagels de Costilla Asada BBQ.
Montafia de Donuts.

Vasitos de Arroz con Leche.
Chocolate con Pan Brioche 6 Picatostes.

Brochetas de Fruta Fresca.

PRECIOS:
Seleccion de tres variedades (minimo para las Recenas).
10.00€

Por referencia adicional
2.50€

Precios por persona
IVA incluido
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Menas Infantiles 4

MENU |
Spaguetti Napolitana.

Hamburguesa de Solomillo a la Parrilla con
Patatas Fritas y Aros de Cebolla Rebozados.

Helado de Chocolate con Confeti.

Agua Mineral, Refrescos y Zumos.
Precio por nifo (*)

42 €
IVA incluido

MENU I

Surtido de Fiambres Selectos, Croquetas,
Hojaldritos Variados y Langostinos en Tempura.

Escalopines de Ternera Empanados
con Patatas Fritas.

Helado de Chocolate con Confeti.

Agua Mineral, Refrescos y Zumos.

Precio por nifo (*)

42 €
IVA incluido

(*) Menu infantil aplicable a nifios con edades comprendidas entre los 3-12 afios incluidos.
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Bocadito de Gulas al Pil-Pil.
Salmoén Marinado en Pan Integral.

Tostita de Bacalao Ahumado y Tomate Raf.
Bocaditos de Queso Fresco con Membrillo.
Tostas de Anchoas Marinadas y Confitura de Calabaza.
Chupito Tibio de Crema Ligera de Puerros.
Tapita de Migas con Jamon.

Risolas de Atun y Pimientos Dulces.
Croguetas Cremosas de Jamon.

Tortilla Espafiola en Pan Inglés.

Tostitas de Esturidon y Queso Gratinado.

Tartar de Atun en Cucharita con Ratatouille.
Chipirones de Anzuelo Encebollados.
Bufiuelos de Bacalao.

Piruleta de Langostinos con Crujiente de Patata.
Muslitos de Codorniz Villaroy.
Mini-Hamburguesitas con Queso y Cebollita Confitada.
Brocheta de Solomillo de Buey con Salsa de Cerezas.
Pechuguitas de Poularda Empanadas.
Tartaletas de Rabo de Buey.

Pierna de Jamdn Fresco Asado con Pan de Aceitunas Negras.
Mini Brownie de Chocolate.

Bocaditos de Frutas del Bosque.

Bocadito de Crema de Café.

Agua Mineral.
Refrescos, Zumos Variados.
Cervezas con y sin Alcohol.
Vino Blanco Valdubén Verdejo D.O. Rueda.
Vino Tinto Monélogo Crianza D.O. Ca. Rioja.
Cava Freixenet Vintage Brut Reserva.

Precio por persona

90.00 €
IVA incluido
Celebraciones con Menu Cocktail para un minimo de 30 personas (adultos y nifios)
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Bocadito de Pincho Donostiarra.

Salmdén Marinado en Crujiente de Pan.
Caviar con Mousse de Esturién.
Crujiente de Queso de Cabra y Miel de Azahar.
Tostas de Jamdn Serrano y Tomate al Orégano.
Chupito de Gazpacho.

Chupito de Vichysoisse a la Vainilla.
Rollitos de Primavera con Salsa de Soja.
Hojaldritos de Chistorra.

Tartaleta de Boletus y Shiitake Gratinada.
Tortilla Espafiola en Pan Inglés.
Croquetas Melosas de Bogavante.

Quiche de Salmoén y Espinacas.

Mini - Tartar de Atun con Ratatouille.
Taquito de Bacalao y Risotto de Trigo.
Langostinos en Tempura.

Bocaditos de Salchichas en Hojaldre y diferentes Mostazas.
Ciruelas con Queso de Cabra y Sésamo.
Brocheta de Pavo Tandori con Salsa Agridulce.
Brochetas de Solomillo de Buey y Salsa de Cerezas.
Pollo con Salsa Teriyaki.

Pierna de Jamdn de Praga Caliente con Pan de Cebolla.
Chupito de Naranja y Tequila.

Brocheta de Frutas Frescas.

Mini Brownie de Chocolate.

Agua Mineral.
Refrescos, Zumos Variados.
Cervezas con y sin Alcohol.
Vino Blanco Valdubén Verdejo D.O. Rueda.
Vino Tinto Monélogo Crianza D.O. Ca. Rioja.
Cava Freixenet Vintage Brut Reserva.

Precio por persona

99.00 €
IVA incluido
Celebraciones con Menu Cocktail para un minimo de 30 personas (adultos y nifios)
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Barra Libre

El minimo de barra libre a contratar es de 2 horas por el nimero total de invitados
adultos asistentes a la celebracidn. A partir de entonces, podran ampliar en periodos de
1 hora, siempre con un minimo de 50 personas en cada hora ampliada, contabilizando
el niumero de asistentes en las ampliaciones y facturando el nimero real si fuera
superior a establecido como minimo.

La cuarta hora de barra libre, si tiene mas de 100 invitados en las tres anteriores... {Se la
regalamos!

Miguel Angel y Royal (bebidas comunes)
Refrescos
Naranja, Limén, Coca Cola normal, zero y light, Seven up, Ténicas Royal Bliss
Vinos
Blanco D.O. Rueda | Tinto D.O. Ca. Rioja.
Cerveza
Con y sin alcohol.
Cava
Cava Freixenet Vintage Brut Reserva.

Miguel Angel (Standard)

Ginebras
Seagram’s | Puerto Indias | Beefeater |
Bombay Saphire

Vodka
Absolut | Smirnoff

Rones
Pampero Afiejo | Barcelo Afiejo
Saint James Oro | Cacique

Whiskies
J&B 5 Anos | Ballantines
Cutty Shark 5 Afos
White Label 5 Aios | Jack Daniels N27

Precio por persona
(Minimo 2 horas de duracién) 22.00 €

Hora Extra por persona 11.00 €
IVA incluido

Royal (Premium)
Ginebras
Bulldog | Tanquerai | G'Vine
Bombay Saphire | Hendriks

Vodkas
Absolut | Stolichnaya

Rones
Brugal Extra Viejo | Barcel6 Gran Afejo
Habana Club 7 Afios | Legendario

Whiskies
Escocés Johnnie Walker Black Label |
Escocés Chivas Regal 12 Afios |
Escocés de Malta Cardhu 12 Afio | Jack
Daniel’s N2 7

Precio por persona
(Minimo 2 horas de duracién) 29.00 €

Hora Extra por persona 15.00 €
IVA incluido




PROLONGUE LA DIVERSION AL MAXIMO &

En el Hotel Miguel Angel by BlueBay queremos que todos sus invitados disfruten de
este dia sin limites. Por esta razdn, nuestro horario maximo para la Barra Libre es
iHasta las 6 de la mafiana!

Nuestros DJ se ocuparan de que nadie se escape antes de tiempo:
DJ Hasta 6 horas: 968,00 € IVA incluido

El precio incluye montaje, desmontaje, alquiler del equipo, servicio de DJ’s y consultas
pre boda, para que podais seleccionar la musica que mas os guste.

CONDICIONES DE CONTRATACION

La reserva de los espacios y servicios contratados se hace efectiva mediante la firma del
acuerdo de prestacién de servicios, contrato en el que se reflejan las condiciones de

pago:

3=

Primer depdsito del 20 % del total del evento a la firma del contrato.
Segundo depdsito del 50 % de la cantidad restante 2 meses antes del enlace.
Ultimo depdsito de las cantidades restantes, 10 dias laborables antes de la
celebracidn.

3=

3=

Los pagos se podran realizar mediante:

3=

Tarjeta de crédito (en persona o mediante autorizacidn escrita).
Transferencia bancaria.

Importe maximo en efectivo segun legislacién vigente.
(Consulte por otras condiciones de pago).

=

=

El nimero final de invitados debe comunicarse 10 dias laborables antes de la fecha del
enlace, siendo este niumero de invitados, el minimo garantizado para la facturacion.

El Equipo de Eventos queda a su disposicidn para comentar su caso concreto y resolver
cualquier detalle.

Muchas gracias por el interés mostrado en el Hotel Miguel Angel by BlueBay.
Esperamos tener la oportunidad de atenderles en la preparacidn y celebracién de un
dia tan importante, para que siempre lo recuerden como una celebracién muy especial.
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CEREMONIA CIVIL

MAESTRO DE CEREMONIAS
MAMEN NAVARRO
www.maestrasdeceremonias.com

Oficiante y Coordinador
Montaje y desmontaje del espacio
Megafonia con micréfono y técnico

*Consultar precios de packs especiales,
decoracion y alquiler de espacios.

MUSICAY DJ FLORES Y DECORACION

DOSAUNE DISENO FLOWERS & DESIGNS

PABLO GARRIDO GIL ALBARRACIN

www.dosaune.com www.diseno-flowersanddesigns.com

d@saune

AUDIOVISUAL » EVENTS

MANTELERIA Y DECORACION

7

WELLNESS CLUB

DURBANITY EVENTS
MARIA'Y SERGIO
www.durbanity.com

//‘;\L\ PATRICIA

PEREZ
—ad.. ESTILISTAS 2

M ADRID

RESTAURANTE

Siguenos

© @MiguelAngel_HMA @ @hotelmiguelangel @) @hotelmiguelangel



http://www.maestrasdeceremonias.com/
http://www.dosaune.com/
http://www.durbanity.com/
http://www.diseno-flowersanddesigns.com/

HOTEL
MIGUEL ANGEL

BY BLUEBAY

C/ Miguel Angel, 29 - 31, 28010 Madrid Espana.
Tel.+ 34 91 452 05 06 - Fax: +34 91 442 53 20
weddings.specialevents.miguelangel@grupobluebay.com
www.hotelmiguelangel.com
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