
www.hotelmiguelangel.com/navidad  ·  T: +34 91 452 05 34



Deseamos que la magia de la Navidad os ilumine
 y consiga hacer realidad todos vuestros sueños.

 ¡Felices Fiestas!

We hope the magic of Christmas enlightes your life and 
may all your dreams come true. 

Happy Holidays!

Desde el 23 de noviembre de 2019 hasta el 6 de enero de 2020.
Cabalgata de Reyes, 5 de enero de 2020.

From November 23rd, 2019 until January 6th, 2020.
Three King´s Parade, January 5th 2020.



CENA DE NOCHEBUENA - CHRISTMAS EVE DINNER
24 de diciembre de 2019 - 24th December, 2019

Aperitivo - Appetizer
Tartar de gambas blancas con corazón de alcachofa y cuajada.
White prawns tartar with artichoke heart and curd.

Menú - Menu
Royal de espárragos trigueros con centollo y aceite de piñones.
Royal asparagus with spider crabs and pine nuts oil.

Rape asado sobre cremoso de cereal coronado con foie de pato.
Roasted monk�sh on creamy of cereal crowned with duck foie escalope.

Rack de cordero lechal al toque de regaliz relleno de manzana
y frutos secos acompañado de patatas a la crema. 
Rack of suckling lamb stu�ed in a touch of liquorice with apple and nuts served 
with creamy potatoes.

La auténtica sacher.
The authentic sacher.

Dulces navideños.
Christmas sweets.

Café e infusiones. 
Co�ee and infusions.

Bodega - Wine Cellar

Agua mineral - Mineral water.

Vino Blanco Vionta (D.O. Rias Baixas).
White Wine Vionta (D.O. Rias Baixas).

Vino Tinto Orube Crianza (D.O. Rioja).
Red Wine Orube Crianza (D.O. Rioja).

Freixenet Elyssia Gran Cuveé
Freixenet Elyssia Gran Cuveé.

150€
por persona - per person

IVA incluido - VAT included

Galas de Navidad
SPECIAL CHRISTMAS GALA



A las 24:00 horas despide el 2019 y da la bienvenida al 2020 con la retransmisión en directo de las 
campanadas desde la Puerta del Sol. Disfruta del cotillón que hemos preparado este año con música en vivo. 
Tendremos baile hasta la madrugada con barra libre de primeras marcas. Además podrás disfrutar de una recena desde 
las 02.00 hasta las 03.00 am. (Incluido en el precio de la cena). 

Say goodbye to 2019 and welcome 2020 with the live bells countdown from “La Puerta del Sol”. Enjoy the 
“cotillon” we have prepared this year with Live Music. We will dance until dawn, with Open Bar of leading brands (included 
in the price of the dinner). You can also enjoy a light meal between 02:00 and 03:00 am.

245€
por persona - per person

IVA incluido - VAT included

CENA DE NOCHEVIEJA - NEW YEAR´S EVE DINNER
31 de diciembre de 2019 - 31ST December, 2019

Aperitivos - Appetizers
Gelée de Pedro Ximénez sobre cremoso de foie y perlas de manzanas.
Pedro Ximenez gelée on foie cream and apple pearls.

Caviar con huevo de codorniz líquido y espuma de pan de mantequilla.
Caviar with runny quail’s egg and butter bread foam.

Menú - Menu
Infusión de carabineros con un toque de curry amarillo y lima ke�r.
Infusion of scarlet shrimps with a touch of yellow curry and ke�r lime.

Mero Negro acompañado de  puré de patatas y �nas hierbas bañado
en menier de romero y naranja.
Black Grouper served with mashed potatoes and �ne herbs coated with rosemary
and orange menier.

Medallones de solomillo de vaca gallega, calabacín, boletus y cremoso de boniato.
Medallions of galician cow sirloin with courgette, boletus and sweet potato puree.

El bosque en invierno.
The forest in winter.

Dulces navideños.
Christmas sweets.

Café e infusiones. 
Co�ee and infusions.

Bodega - Wine Cellar
Agua mineral - Mineral water.

Vino Blanco Valdubón Verdejo Roble (D.O. Rueda).
White Wine Valdubón Verdejo Roble (D.O. Rueda).

Vino Tinto Valdubón Honoris (D.O. Ribera del Duero).
Red Wine Valdubón Honoris (D.O. Ribera del Duero).

Freixenet Elyssia Rosé - Freixenet Elyssia Rosé.

Galas de Navidad
SPECIAL CHRISTMAS GALA



CENA DE NIÑOS NAVIDAD - CHILDREN´S CHRISTMAS DINNER

24 y 31 de diciembre de 2019 - 24th / 31st December, 2019

Aperitivo - Appetizer
Conito de chipirones a la andaluza con mayonesa.
Small fried cuttle�sh with mayonnaise.
        
Croquetas de jamón.
Ham croquettes.

Menú - Menu
“Rigatoni” con salsa de tomate natural, orégano y mozzarella �or de leche.
“Rigatoni” with natural tomato sauce, oregano and mozzarella.
        
Pechuguita de pollo de corral empanado con panko acompañado de patatas 
dos cocciones y salsa de queso cheddar.
Free-range breast chicken breaded with panko and served with potatoes 
and cheddar cheese sauce.

          ***
Brownie templado de chocolate negro y bolita de chocolate blanco
Warm brownie with white choco ice cream.

Bebidas - Drinks

Agua mineral.
Mineral water.

Zumos.   
Juices.

Refrescos.
Soft drinks.

(Incluye en el precio un regalo especial).
(Special gift is included in the price).

(Niños hasta 11 años incluidos).
(Children up to 11 years included).

63€
por persona - per person

IVA incluido - VAT included

Galas de Navidad
SPECIAL CHRISTMAS GALA



MENÚ NAVIDAD- MENU CHRISTMAS

Servicio en el Restaurante M29 - Service at M29 Restaurant

Almuerzos solo el 25 de diciembre y 1 enero - Lunch service on December 25th and January 1st

Aperitivo - Appetizer
Pulpo al carbón con patatas revolconas.
Charcoal grilled octopus with scrambled potatoes.

Menú - Menu
Canelones de cordero con setas de temporada y cremoso de cabra.
Cannelloni of con�t lamb with seasonal mushrooms and goat cheese cream.

Merluza al horno con manzana verde a la sidra y langostinos en salsa verde.
Baked hake with green apple in cider and prawns in green sauce.
            
Tableta de turrón.
Turrón platter.

Café, infusiones y dulces navideños.
Co�ee, infusions and sweet Christmas sweets.

Bodega - Wine Cellar

Agua mineral - Mineral water.

Vino blanco Valdubón Verdejo (D.O. Rueda).
White Wine Valdubón Verdejo (D.O. Rueda).

Vino tinto Monólogo Crianza (D.O.Ca. Rioja).
Red Wine Monólogo Crianza (D.O.Ca. Rioja).

Copa de cava Freixenet Vintage Brut Reserva (D.O. Cava).
Freixenet Vintage Brut Reserve glass of Cava.

63 €
por persona - per person

IVA incluido - VAT included

Menú de Navidad
CHRISTMAS MENU



CONDICIONES
CONDITIONS 

24 y 31 de diciembre de 2019 y 6 de enero 2020.
24th and 31st of December, 2019 and 6th of January, 2020.

CONDICIONES DE RESERVA                          T. + 34 91 452 05 34
Es necesario abonar el 100% del importe de la reserva en un plazo no superior a una 
semana desde su con�rmación.  Para las reservas efectuadas a partir del 17 de diciembre de 
2019, será necesario el pago total por anticipado.
RESERVATIONS CONDITIONS
It is necessary to pay 100% of the total cost in a period of no more than one week from 
con�rmation. For reservations made from 17th December, 2019 onwards, the total must be 
paid up front.

CANCELACIONES
Para las cancelaciones efectuadas hasta el día 10 de diciembre de 2019 (de cualquiera de las 
dos cenas), se procederá a la devolución del 75% del importe abonado.
Para las cancelaciones efectuadas entre el 11 al 18 de diciembre de 2019 (de cualquiera de 
las dos cenas), se procederá a la devolución del 25% del importe abonado.
No procederá devolución en o después del día 19 de diciembre de 2019 para cualquiera de 
las dos cenas.
CANCELLATIONS
For cancellations made on or before 10th December 2019 (on any of the two dinner options), 
75% of the amount paid shall be refunded.
For cancellations between 11th to 18th December 2019, (on any of the two dinner options), 
25% of the amount paid shall be refunded.
In the case of cancellation on, or after of the 19th December 2019, non of the two dinner 
options shall be refunded.

OBSERVACIONES
Cena de niños de Navidad hasta 11 años incluidos.
Tenemos a disposición de nuestros clientes la lista de ingredientes alérgenos, consulte a 
nuestro personal.
EXTRA DETAILS
Children´s Christmas Dinner, children up to 11 years included.
A list of allergy causing ingredients is available upon request.



ESTA NAVIDAD REGALA WELLNESS
THIS CHRISTMAS, YOUR GIFT IS WELLNESS

PLANES PARA GRUPOS
DISFRUTA, RELÁJATE Y COMPARTE

TRATAMIENTO ZAFIRO

REGALA WELLNESS
Esta Navidad regala bienestar en Miguel Angel 
Wellness Club, déjate asesorar por nuestros 
expertos, elaboramos tu caja regalo.
- Spa desde 25€ / persona.
- Tratamiento 30 y spa desde 60€*
- Tratamiento 60 y spa desde 90€*

This Christmas the perfect gift is Well-being at 
Miguel Angel Wellness Club, our experts will advise 
you, we prepare your gift box.
- Spa from €25 / person.
- Treatment 30´and Spa from €60*
- Treatment 60´and Spa from €90*

No hay mejor forma para celebrar que un momento único con amigos o familia. Descubre nuestros 
planes más especiales para grupos y vive una jornada inolvidable con los tuyos. Diseñamos tu plan a 
medida. Combina cualquier opción con nuestras propuestas gastronómicas.
There is no better way to celebrate than a unique moment with friends or family. Discover our most special
 plans for groups and live an unforgettable day with your family. We design your plan to measure. Combine 
any option with our gastronomic proposals.

SPA 60’ + TRATAMIENTO ZAFIRO 60´= 95€ por persona.
PLUS LIFTING INMEDIATO 60´= 79€ por persona.

La mejor opción para brillar estas Navidades
En estas fechas tan especiales llenas de reencuentros
y eventos, te proponemos nuestro ritual facial más 
exclusivo para un rostro radiante.
The best option to shine this Christmas: On these very
special dates full of reunions and events, we propose 
our most exclusive facial ritual for a radiant face.

Reservas  Bookings:  T. +34 91 452 05 23  · wellness.miguelangel@grupobluebay.com

TRATAMIENTO
30´y SPA

Desde / From 60€

RECORRIDO
SPA

Desde / From 25€

DISEÑA
TU PLAN

*Consulta opciones

TRATAMIENTO
60´y SPA

Desde / From 90€

Precios IVA incluido  All prices VAT included

*Sujeto a disponibilidad. Imprescindible reserva previa. No acumulable a otras promociones.
*Subject to availability. Prior reservation is required. Not combinable with other promotions.

Regala Wellness



Tenemos a disposición la
LISTA DE INGREDIENTES ALÉRGENOS

List of allergen ingredientes is available
hotelmiguelangel.com/alergenos


